
Équ ipe  _ S t / m f iK o * u e  , la S ta r des cuisinières à 
g a z  françaises.
Il est monté égalem ent sur R o m a n c e  I ou Tl, 
jolie cuisinette spécialem ent conçue pour le butane  et 
pour les cuisines étroites.

Précieux en matière culinaire, le rad iant Schw ank 
l'est aussi d an s le dom a ine  du chauffage .

En effet, les Infrad iants PA IN , triom phe du chauffage  
p a r Infra -rouge, sont munis, eux aussi, du rad iant 
Schw ank.

I N F R A G R I L  p o u r  v o t re  cuisine,

I N F R A D I A N T  p o u r  v o t re  c h a u ffa g e

Les deux  atouts m aîtres de

une révolution  
d an s la technique  
de  la g r illade !

E t S  P A I N  usines à  L iP SH E IM  et G EVREY-CHAM BERT1N
Service  com m ercial : S .A .V .A .M . - L IP SH E IM  (Bas-Rhin). 

M A G A S IN  D 'E X P O S IT IO N  A  P A R IS  : 42, Bd. R ichard  L e n o i r - l l ’



2 MANIÈRES DE GRILLER LES VIANDES

LE P L A F O N D  R A Y O N N A N T  M ÉTALLIQUE, 

chauffé  au rouge  par une ram pe à g a z  : 

un p réchauffage  de  près d 'l / 4  d ’heure 

était nécessaire, et la v iande  n’était pas 

réellement " s a i s ie " ,  perdant ainsi son suc, 

sans être grillée  comme elle deva it l’être.

LE G R ILLO IR  PAR C O N T A C T , 

où  la v iande  est p lacée  sur une p laque  de 

fonte ou de tôle en contact direct avec la 
flamme. Production intense de fumée pour 

un m édiocre résultat.

C es p rocédés périm és sont surclassés de 

loin par TINFRAGRIL, la merveilleuse décou ­

verte de  l'ingén ieur a llem and Schw ank.

LTnfragril est constitué p a r le rad iant 

Schw an k  :

O  C o rp s du b rûleur en fonte 

Q  Cham bre  de m é lange  a ir-gaz

©  Surface  en céram ique spéciale  émettrice 
d 'in fra -rou ge s

Porté à  900°, le rad iant Schw ank émet de 

P U IS SA N T E S  R A D IA T IO N S  IN F R A -R O U G E S  

D A N S  LA G A M M E  D E S  O N D E S  C O U RTES, 

lesquelles possèdent la propriété de chauf­

fer rap idem ent et intensément, " à  c œ u r", 

les corps qui leur sont exposés.

C e  véritable " S O L E I L  E N  M I N IA T U R E "  

réalise  un grilloir qui R É V O L U T IO N N E  LA 

T E C H N IQ U E  DE LA G R ILL A D E  g râce  à  sa 

fo rm idab le  ém ission  dTnfra-Rouges.

Soumise à l’action de INFRAGRIL... Comment utiliser mon INFRAiTit--

La v ian de  est " s u rp r i s e "  instantaném ent ; 

ses pore s sont bouchés, et le suc vivant est 

maintenu à  l'intérieur, cependant que  sa 

su rface  entière se recouvre d 'u n e  croûte 

dorée  à point et croustillante.

En deux  fo is moins de temps, avec deux fo is 

m oins de g a z  q u 'à  l 'a id e  des p rocédés 

anciens, vous réaliserez, sans fum ée aucune, 

de superbes châteaubriants d 'u n  aspect 

incom parab lem ent appétissant et d 'une  s a ­

veur délic ieuse  du fait que  la v iande, enro ­

bée  b rusquem ent p a r une cha leur intense, 

et pénétrée p a r  l ' I N F R A - R O U G E  qui en 

coagu le  p rogre ssivem ent les couches p ro ­

fondes, conserve en tous points sa  saveur 

et sa  succulence, que  les gastronom es 

appréc ient tant.

Entrecôtes, côtelettes, saucisses, b o u d in s , , ^ "  

poissons, gratins, autant de  réga ls 

'IN F R A G R IL L É S "  en perspe<

Vous madame, qui désirez ga r 

" l i g n e "  et un teint de jeune fille, 

Vous monsieur, q u i  t e n e z  à 

" v e r d e u r "  et à votre dynàm isrn

la issez une la rge  p lace  aux 

" IN F R A G R IL L É E S ":  ellej 

savoureuses, si 

concluerez 

Oui, en vérité

mu in
ULTIMHEAT® 

VIRTUAL MUSEUM

Il

L’INFRAGRIL 
un véritable

A u  bout d 'une  minute d 'a llum age, le rad iant 
émet son rayonnem ent maximum. Tenant compte 
de  la su rpu issance  d e  T lnfra-rouge, je p lace 
ma v iande  a sse z  bas si elle est épa isse , et 
d 'au tan t  plus près qu 'e lle  est plus mince. Les 
gratins se p laceront bas, sauces et gruyère  
q u 'ils  contiennent ne devant pas être "s a is i s " .  
A p rè s  que lques expériences, je trouverai moi- 
même les d istances optima, et alors, quels 
m erveilleux résultats ! 2 à  3 minutes d e  chaque  
côté pour un beefsteack,un  petit quart d ’heure 
pour un rum steack épais.

C o m m e n t  u t i l i s e r  
mon INFRABROCHE

be printemps 57  m arque le lancem ent d 'un e  nouveauté qui réjoui- 
-  ra toutes les m énagères m odernes : LTN FRAB RO C H E, b roche 

tournante électrique incluse d an s le four, qui permet d 'obtenir, 
! par infra-rouge, d es pou lardes à la broche  et g igo ts délicatement 

^ -T i^ so lé s ,  qui vous rendront l’é ga le  des plus g ra n d s rôtisseurs 
^ . '™ :̂ p rofessionnels.

m broche le poulet (préalab lem ent huilé et salé).
5é le fixe avec les deux petites b roches coulissantes.
Je p lace  Tinfrabroche d an s les deux g o rg e s  de la grille  spéciale, 
et je l'enclenche d an s l'o rifice  moteur p lacé sur le fond arrière du 

t j f u r .

f*aflùm e l'infragril, je mets le courant : la pou larde  com m ence sa 
i Jênte^rotation et se  dore  peu à peu.

Je com pte environ 25  minutes pour une volaille d 'environ  70 0  grs, 
35 minutes pour 1,400 Kg.

Je sers avec la sauce  recueillie d an s le plat de  lèchefrite et 
...QUEL DÉLICE  !

Le radiant Schwank à usage domestique est une grande exclusivité PAIN pour la France et l'Union Française.



et voici
d 'a u tre s  réussite s s ignée s

LES I N F R A D I A N T S
triom phe du chauffage  m obile  p a r Infra -rouges, munis en 
exclusivité pour la France du célèbre  rad iant Schw ank. 
Les Infrad iants sont particulièrem ent ind iqués d an s les 
locaux ne com portant p a s de  chem inées d 'évacuation.

w ° s
ULTIMHEAT®

B H H

LES C-UISINIÈRES ET CUISINETTES

S É R É N A D E  
b loc c h a rb o n

S Y M P H O N IE  et R O M A N C E  (T l et T l S ) sont m unies de 
l'Infragril, une nouveauté qui fera  da tee n  m atièredegrillade.

DES CHAUFFE-EAU
su rpu issan ts et m oderne  

LE J U N IO R  : 125 mth :
pour lavabo, douche, cuisine. 

LE P A IN  2 0 0  : 200  mth :
pour salle  d 'eau , b a ign o ire  
fauteuil.



A u t o m a t i s m e  s v o i l a  l e  m o t  d u  s i è c l e .
S i vo s pièces com portent une chem inée, le chau ffage  p a r rad iateurs à 
g a z  est vraim ent le plus autom atique  qui so it:
Le com bustib le  arrive automatiquement.
La tem pérature du local se règ le  autom atiquem ent g râ ce  au thermostat.
La mise en tem pérature  est ultra-rapide.
Aucune  calorie  n 'est d ép ensée  en votre absence.

Q u e  rêver de  m ie u x ?
P A IN  à créé en 1938 le Ier rad iateur à  g a z  estam pillé  A.T.G. à sécurité 
totale. 20  ans après, le rad iateur P A IN ,  dont la technique, l'ou tillage  
et la finition, sont l'objet de  perfectionnem ents et de so ins constants, 
beaucoup  imité, jam ais é ga lé ,  reste le p rem ier rad ia teu rà  g a z  de  France.

le ra d ia teu r  PAIN
est VOTRE ra d ia te u r

•  PARC E  Q U E  construit en aciers spéciaux ém aillés extérieurem ent et 
intérieurement à  860°, il est pratiquem ent IN USABLE.

•  P A RC E  Q U E  la tôle d 'ac ie r lui confère une IN ER T IE -M IN IM U M  (contra ire­
ment à la fonte) d 'où  M IS E  EN  TEM PÉRATURE 
quasi IM M ÉD IATE.

•  P A R C E  Q U E  son système de récupération  de  
cha leur lui p rocure  un R E N D EM E N T  M A X I­
M U M , d 'o ù  É C O N O M IE .

•  P A R C E  Q U E  sa  gam m e de 8 m odèjes d iffé ­
rents permet de choisir un A P P A R É IL  J U D I­
C IEU SE M EN T  A D A P T É  A- C H A Q U E  LO CAL.

•  P A R C E  Q U E  son ,rob inet 630 lui confère une 
entière SÉCU R ITÉ  em pêchant toute fuite de  
g a z  en cas d 'extinction fortuite: uneve illeuse  
doit être allumée pour que le g a z  puisse 
arriver au brûleur. S i la ve illeuse  s'éteint, 
le b rûleur s'éteint.

LE T H E R M O S T A T  D ’A M B I A N C E
Peut a isém ent être adjoint au robinet à sécurité: 
il é te indra le brûleur dès que  la tem pérature 

cho isie  sera atteinte, et la rallum era aussitôt que la tem pérature baissera. Le 
thermostat,en m arche continue, permet une économ ie de  g a z  de p lus de  50%.

NOTA il est obligatoire pouf les radiateurs fonctionnant oux gaz liquides

I ’ Tous les rad iateurs 
à g a z  P A IN  peuvent 
être livrés pour ga z  
de ville, a ir p ropané , 
g a z  n a t u r e l ,  g a z  
liquides.

2° M M .  les installateurs 
sont prié s de consul­
ter la notice techni­
que  spéciale.

C A R A C T É R IS T IC ?U E S T E C H N IQ U E S

Modèle Larg. Haut. Prof. Oébit (on ommotion hora re Poids

m/m m/m m/m

cal/h
(utiles)

Goz
de

ville
litres

Air
pro­
pané
litres

Goz
natu­
rel

litres

Gaz
liqui­

de

9f

Vol.
houffé

:..ç

P I S 520 590 330 2.340 720 500 345 216 40 21
P2 L 515 630 410 4.350 1.320 915 612 410 70 30
P3 L 515 630 505 L_5.440 •650 1.140 765 570 90 37

7SQ__
3 270 975 185 3.300 1.050 730 490 366 60 30
5 410 975 185 5.500 1.750 1.210 814 600 120 40
7 550 975 185 7.700 2.450 1.700 1.140 855 150 49
9 690 975 185 10.000 3.150 2.190 1.470 1.980 200 58

10 760 975 185 11.000 5.500 2.440 1.630 1.200 250 61

Pour les 750 l'évacuation (190 Z  de long) peut se placer à l'arrière u sur le côté.

Dons les régions ou le goz de ville doit être remplacé par le gaz naturel, demander les radiateurs goz de ville adoptables. le
 V
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•  PI standard  (émaillé brun 
et blanc)

•  P2 luxe /émaillés,brun,blanc,\
•  P3 luxe \ crème- »«rt /

D A N S  V O S  P I È C E S  
D ' A P P A R T E M E N T  
vou s choisirez :
le rad iateur P A IN  S T E L L A

Pour votre confort et pour la décoration  de votre « hom e », le 
P A IN  S T E L L A  « lu x e  » allie la su rpuissance  et l 'am b iance  sym ­
path ique  du feu visible, à l 'ha rm on ie  d 'un e  ligne particulièrement 
heureuse.

D A N S  V O S  L O C A U X  A  U SA G E  
C O M M E R C IA L  O U  IN D U ST R IE L  
vou s choisirez :
Le rad iateur P A IN  « t u b u l a i r e »  
série  75 0  (émaillé brun). 
C om portant 3 à 10 éléments, ce 
m odèle utilitaire, peu encom brant 

c h a u f fe r a  rationnellem ent 
des locaux de  50  à 

250 m \



et voici
d 'a u tre s  réussite s s ignée s

z :
UNE GAMME ABSOLUMENT UNIQUE D’APPAREILS DE CHAUFFAGE

LES INFRADIANTS
triom phe du cha u ffa ge  m obile  p a r In fra -rouges munis du 
fam eux rad iant Schw ank, en g ra n d e  exclusivité pour la France.

OL

tu

ta

S
<
z
V

>•
tu

fié

>
tu

S T E L L A  ET T U B U L A IR E S  qui, d an s les locaux munis de 
chem inées, résolvent avec é lé gance  tous les prob lèm es de 
chauffage  au gaz.
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DES CHAUFFE-EAU
su rpu issan ts et m odern e

LE J U N IO R  : 125 mth :
pour lavabo, douche, cuisine.

LE P A IN  2 0 0  : 200  mth :
pour sa lle  d 'eau , ba ign o ire  
fauteuil.
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M i
Lorsque vous aurez, à choisir une cuisinière à gaz, peut-être serez-vous perplexe ? Il y a plusieurs bonnes marques, et 1 
extérieures se ressemblent. C ’est vrai, mais... Mais, en plus de sa construction Alsacienne extrêmement sérieuse, en plus de 
.perfectionnements (allumage automatique, sécurité totale, thermostat, four géant, etc...) une cuisinière PAIN  comporte quelque c 
vous ne trouverez nulle part ailleurs, le véritable IN FRAGREL 
(Brevets Schwank), qui vous confectionnera en un tournemain des 
grillades et poulardes grillées telles que vous n’en avez jamais dégus­
tées, trésor de gastronomie et de santé. Alors, n’hésitez plus :

.■si

toltiLÏitoHEAT® 
KflRTEIAt M U SEU M

cu is in e z  sa in

SIS
R o m a n e

La cuisinette "to u s 
étudiée du m arché 
à votre d isposit ion  : 
3 brûleurs en ligne 
souples.

C e  m odèle ultra-m oderne est doté d 'un  
ensem ble  de perfectionnem ents qu aucune 
autre cuisinière à g a z  n 'est susceptible  de 
vous proposer.
V ou s aurez app réc ie r sur S Y M P H O N IE  Tl :
Son  véritab le IN FR A G R IL  (Brevets Schw ank), 

une révolution d on s la techn ique  de 
la grillade.
Son  IN FR A B R O C H E , qui vous rendra 

l é ga le  d 'un  rôtisseur p rofessionnel. Un bon four, de mê
So n  FO U R  G ÉA N T , de  conception nou- <Tue celui de la S

velle, intégralem ent calorifugé  et muni 
d 'un  th e rm o sta t  de  p réc is ion .

S a  U G N E "B L O C "a m é r ic a in e a u  goûtfrança is

Et, si vous désirez le "  nec plus ultra 
S Y M P H O N IE  T IA S  vous offre en plus :

: I A  SY M P H O N IE , T U s t "t o u s  g o z "  
LA  S Y M P H O N IE  T IA S  ne fonctionne 
q u 'a u  g o z  de ville.

Son  a llu m a g e  a u to m a tiq u e  in té g ra l :
dessus, four, grillo ir et sa  sécurité to ta le  
(Brevetés S.G .D.G.) : aucune fuite de g a z  p o ss i­
b le  en  c a s  d e  b a i s s e  d e  p r e s s i o n  o u  
d ’extinction fortuite.

ARIETTE B (Buffet) : 
sera l'ha rm on ieux com plém ent 
de  votre S Y M P H O N IE  butane. 
Son  dessus sert d e  table de 
travail, et l’intérieur dissim ule 
la bouteille de butane.
M ontée  sur des roulettes.

ARIETTE RB (Réchaud-buffet): 
com porte d eu x  b rûleurs sur le 
dessus.

pouvant être équ ip  
ln fra g r il"e t  d 'un  th 

préc is ion .
Si vo u s utilisez le butane,

e R O M A N C E  sera munie de 
roulettes, ce qui permettra un 
cernent a isé  d e  ia 
le logem ent prévu  à

Si vou s utilise
d e s étagère: 
petit buffet-c 
placem ent ci-dessus.

R O M A N C E

hauffe-

IN F R A G R IL -  (Brevets Schw ank)

Komance

Symphoni

Dem andez notre brochure î 

-  U N  TRÉSO R  EST C A C H É  D E D A N S
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pour votre chauffage

Pour votre
eau chaude
au gaz

J U N IO R
Le seul c h a u ffe -e a u  de  ligne 
bloc du  M arch é  Français.

P A IN  2 0 0  ^
S u p e r  c h a u f f e - e a u ,  l ' i d é a l  
pour les salles d 'eau .

D IM E N S IO N S
Poids

kg

Débit
Consomm ation

minute

M O D È LE S
Haut. Larg.

m/m
Prof.

à
40°
l/m

g a z  de 
ville

gaz
liquides

g r

Pain « Ju n io r» .. 590 260 122 9.300 5 36 14

Po.n 2 0 0  ........ 650 260 165 II 8 60 22



p o u r  v o t r e  cu is in e

S Y M P H O N IE  
La "S ta r "  des cuisinières à  gaz

ARIETTE 
Le complément idéal de 
la  S y m p h o n ie  b u ta n e

SË R Ë N A D E

Bloc charbon à feu continu

p o u r  v o t r e  c h a u f f a g e

DIMENSIONS DES APPAREILS 
DE CUISINE FOUR

Poids

Modèle
Larg. Prof. Haul. Larg. Prof. Haut. kg

% X x X % X

Symphonie S6S 610 800 410 480 300 82

Sérénade 56S 610 800 385 475 260 120

Romance 76S 460 800 340 340 280 60

Ariclte 380 610 800 - - -
l B  24 
< R  B 28

R O M A N C E

U ne  c u ls in e t te  
" b u t a n e "  telle 
que vous la rêviez

R ad ia te u rs à  g a z
PAIN STELLA STANDARD - PAIN STELLA LUXE 

Pour vos pièces d'appartement

A v e c  un "PA IN" 
l ’ h i v e r  n ’e s t  r i e n !

PAIN TUBULA IRES 
Pou r vo s lo c a u x

En g ra n d e  exc lu siv ité  
p o u r la  France,

PAIN
vo u s p ro p o se  :

CARACTERISTIQUES TECH NIQ U ES

Modèle larg. Haut. Prof. Oebit Consommation horaire
Vol.

choufîe

Poids

m/m m/m m/m

col/h . 
(utiles)

Goz
de
ville
litres

Air
pro­

pane
litres

Gaz
not.

litres

Goz
liqu.

9' kg

P I S 520 S90 330 2.340 720 500 34S 216 40 21
P2 L SIS 630 410 4.3S0L 1.320 915 612 410 70 30
P3 L 5IS 630 SOS 5.440 1 .650 1.140 765 570 90 37

750
3 270 97S I8S 3.300 1.050 730 490 366 60 30
S 410 97S I8S 5.500 I.7S0 1.210 814 600 120 40
7 550 97S 185 7.700 2.4S0 1.700 1.140 855 ISO 49
9 690 975 I8S 10.000 3.ISO 2.190 1.470 1.080 200 S8

7S0 10 760 97S I8S 11.000 3.500 2.240 1.630 1.200 250 61

IN F R A D IÂ N T  PB  9  
le  plus puissant et le 
p lu s  m o d e rn e  d e s  
c h au ffa g e s  m ob iles 
au butane

Pouf les 750 levocuotion (190 Z  de long) peu! sc placer o l oméfco

P B 9 405 630 S20 3.300 —  —  —

► L’ IN F R A G R IL
(Brevets Schw ank)

une révolution dans la technique de la grillade, 
et L 'IN F R A B R  C H E , qui vous rendra l'égale des 
rôtisseurs prof sionnels.
Sur cuisinières Y M P H O N IE  et R O M A N C E

triomphe du chauffage par 
véritable Infra-rouges 
'L e  soleil en miniature'



ULTIMHEAT® 
VIRTUAL MUSEUM

•ur presque rien***

avec
les nouveaux 
chauffe-eau

Bloc charbon 
Dernier né 
de la production

INSTANTANÉS AU GAZ -  MODÈLES DE LUXE



DÉBIT D 'E A U  C H A U D E  PAR M IN U TE  
(eau froide à 15°)

C O N SO M M A T IO N  DE G A Z  PAR M IN U TE  j

EN C O M B RE M E N T  : Hauteur 590 mm Largeur 260 mm 
Profondeur 122 mm.

—  PO IDS EM BALLÉ : 11 kgsPO IDS N U  : 9 kgs 300

les chaiille-eau instantanés
G A Z  DE V ILLE - G A Z  LIQ UIDES

*

DÉBIT D 'E A U  C H A U D E  PAR M IN U T E  j ® j' |
(eau froide à 15°) i> 4 |" ^ 65°

C O N SO M M A T IO N  DE  G A Z  P AR  M IN U T E  ) ^  Jr.’S  fl', 

ÉV A C U A T IO N  DES G A Z  BRÛLÉS 97 mm
EN C O M B RE M E N T  : Hauteur 650 mm Largeur 260 mm 

Profondeur 165 mm.
PO IDS N U  : Il  kg i —  PO IDS EM BALLÉ : 13 kgs 

(Peut être livré avec ou sans robinetterie mélangeuse)

Particulièrement robustes: leur robinetterie est en laiton matricé, étanche sous toutes 
pressions ; leur brûleur est à becs donnant une combustion complète ; leur foyer 
est en cuivre rouge avec AILETTES BRASÉES. L'installation est facile, les réglages 
simples sont effectués en marche sans aucun démontage.

Les chauffe-eau P A IN  résument tous les progrès réalisés dans la 
production d ’eau chaude à bon marché.

•  une ligne “ Bloc ” des plus modernes
•  un ensemble mécanique de haute qualité 

proposent 4  séeürité tota|e

•  un rendement très élevé
...pour cette raison, les chauffe-eau P A IN  ne sont pas 
un luxe, m ais une nécessité et une économie.

Usines à LIPSHEIM (Bas-Rhin) et G EVREY-CH AM BERT IN  (Côte-d’O r) 
Service commercial : S. A. V. A. M . —  LIPSHEIM (Bas-Rhin)

Magasin déposition à PARIS : 42, Bd Riohard Lenoir • 11*

/ S W ,

bloc charbon"
i j i  uni

ULTIMHEAT® 
VIRTUAL MUSEUM

réunit de nombreux avantages qui lui 
sont particuliers. Les plus importants

U N  FO U R  de dimensions inusitées : 
Largeur: 385 mm; Profondeur:475mm; 
Hauteur : 250 mm ; à chauffage parfai­
tement uniforme, montant très rapi­
dement en température, contrôlé par 
un thermomètre de précision.
U N  D E S S U S  ne dépassant pas le corps 
de l’appareil, éliminant ainsi les risques 
de brûlures et contribuant à une esthé­
tique parfaite.
U N  FEU C O N T IN U  pouvant durer 
15 heures sans intervention, avec 
reprise intégrale en quelques minutes. 

U N  D É P A R T  D E S  F U M É E S  pou­
vant se faire vers le haut, l'arrière, 
la gauche et la droite.
U N  F O N C T IO N N E M E N T  sans repro­
ches avec la plupart des charbons 
existant en France et avec le bois.

Et voici d’autres avantages : 
Réglages par boutons, faciles et 
précis. Vaste tiroir à casserollerie, 
en dessous du four.

U T IL IS A T IO N  très économi­
que. 6 à 8 kgs de charbon suf­
fisent pour vous chauffer toute 
une journée.

LE N E T T O Y A G E  est un jeu
d ’enfant grâce aux émaux spé­
ciaux au titane qui le recouvrent.

D IM E N S IO N S  H O R S - T O U T
565 mm 
610 mm 
800 mm 
128 khs

Largeur 
Profondeur 
Hauteur 
Poids
0  des tuyaux d ’évacuation 125 %. 
Hauteur du sol à l’axe de la buse 
d ’évacuation : à l’arrière 700 %  
sur les côtés 650 % .

E t s . P A I N
U sine s à L IP SH E IM  (Ba s-Rh in ) et 
G EVREY -CH AM BERT IN  (Côte-d'Or). 
Service commercial : S .A .V .A .  M . —  
LIPSHEIM  (Bas-Rhin).

quel magnifique 
ensemble bloc !



^ d S m ij e a t ®
'IRTUAL MUSEUM

C U  !  S !  N E T T E  T O U S  G.CUISINIERE A GAZ

c ’est une
* c ’est une 1=777-----
construite pour une vie entière

Et» P A I N  à  L I P S H E I M  (B«.-Rhin) S. A. «. epiu! d« 57.000.000 d« Fn X
Utine-sœur: LES APPAREILS RATIONNELS DE CHAUFFAGE G EVR EY -C H AM BERT IN  (Cdt«-d'0r) 1

SOCIÉTÉ ANONYME AU CAPITAL OE Î2.000.000 DE FRANCS
Service commercial: S. A.V.A.M. à LIPSHEIM (Bas-Rhin)

SOCIÉTÉ A RESPONSABILITÉ LIMITÉE AU CAPITAL OE 10.000400 OE FRANCS f f
TÉLÉPHONE : FEGERSHEIM' 13 €T 30

Els P A IN  à LIPSHEIM (Bas-Rhin) S  A. au copilal de 5 7 .0 0 0 .0 0 0  1rs 
Usine-icrur : LES APPAREILS RATIONNELS DE CHAUFFAGE à GEVREY-CHAMBERTIN (Côte d'0»)

Service commercial : S. A. V. A. M. à LIPSHEIM (Bas-Rhin)

l i n  ■ è/â
g



R O M A N C E
CUISINETTE «TOUS GAZ»

Spécialement conçue pour l'usage du gaz butane, 
de dimensions très étudiées, d'une ligne particulièrement élégante, 
la cuisinette R O M A N C E  met à votre disposition :

•Emnzmnnai «aasBsaaam
ROMANCE Cuisinette 3 feux- 

four et emplacement 
pour bouteille

ROMANCE J : comme ci-dessus 
+  INFRAGRIL

(Brevet Schwank)

POIDS 60 kgs
Hauteur : 800 
Largeur : 755 

Profondeur : 460 
FOUR Hauteur : 280 

Largeur : 340 
Profondeur : 340

BRULEURS 
BRULEUR CENTRAL 
FOUR 
GRIL

GAZ DE VILLE
l/h.

GAZ NATUREL
l/h.

AIR PROPANE 
l/h.

BUTANE
gr/h.

655
450
480
530

250
190
210
230

450
280
310
340

200
127
168
185

M E L U S I N E
Cuisinière " t o u s  gaz

Ce modèle ultra-moderne, longuement étudié et mis au point, 

ensemble de perfectionnements qu'aucune autre cuisinière existant actuellement sur le

A llu m a g e  automati­
que du dessus du four 

__çt-du grilloir.

Dispositif de sécurité 
empêchant toute fuite 
de gaz en cas de 
baisse de pression ou 
d'etfinction fortuite.

Fogr géant à paroi 
triple, calorifugé 6 la 
laine de verre.

marché français n’est susceptible de vous proposer.

c °  D A V U M

AG EN CE DE NANCY 
1 2 , Rue üafayette, 12
M AXÉV ILLE .  (M-et-M)

TÉL. 04-81 et la suits
4 brûleurs-"couronne 
en fonte émaillée, à 
très haut_ rendement.

N O T A  î Pour les gaz liquides, 
te gaz naturel et l'a ir propané 
allumage automatique seulement 
sur les brûleurs du dessus.

sion maintenant auto­
matiquement la tem­
pérature du four, et 
assurant des cuissons 
toujours réussies.

Véritable IN FR AG R IL  
qu i vous permettra 
de réaliser, en un 
temps record, des 
grillades telles que 
vous n'en avez-jamais 
dégustées !

H P

M ÉLU SIN E  3 : 3 brûleurs PO IDS 82 Kgs.
800

M ÉLU SINE  4 : 4 brûleurs 565
M ÉLU SINE  T : 4 brûleurs Thermostat étuve Profondeur : 610
M ÉLU SINE  T  1 : comme ci-dessus - f  Infragril FO U R Hauteur : 300
M ÉLU SINE  T 1 A  S : comme c -dessus -f  allumage Largeur : 410

automatique et sécurité totale Profondeur : 480

G A Z  DE VILLE G A Z  N ATU REL A IR  PRO PANÉ BU TANE
i/h. i/h. l/h. 9r/h.

BR U LEU R  A V A N T 655 250 450 200
B R U LEU R  ARRIÈRE 450 190 280 127
FO U R 940 400 630 318
GRIL 720 300 490 248



1) corps du brûleur en fonte

2) chambre de mélange gaz-air

3) surface en céramique spéciale 
émettrice d‘infra-rouges

Le radiant Schwank, issu de la merveilleuse 
découverte de l’ingénieur allemand Schwank, 
constitue un véritable «SOLEIL EN M INIATURE» 
Porté à 900° en moins d’une minute, ce radiant 
émet de P U ISSAN T ES  radiations Infra-rouges 
dans la gamme des ondes courtes, qui pos­
sèdent la propriété de chauffer rapidement et 
intensément les corps qui leur sont exposés. 
Incorporé dans certains modèles de cuisinières 
PAIN, l’INFRAGRIL, constitue un grilloir qui 
révolutionne la technique de la grillade, grâce à 
son intense concentration en Infra-rouges.
En deux fois moins de temps, avec deux fois 
moins de gaz et sans fumée aucune, il réalise 
des grillades d’une succulence sans pareille. 
De par les quâlités extraordinaires du rayonne­
ment Infra-rouge, l'IN FRAD IAN T  constitue 
l'appareil de chauffage idéal, procurant à pro­
fusion le Rayon du Bien-être et de la santé.

les deux miracles du R A D IAN T  SCHW ANK. 
IN F RA G R IL  pour votre cuisine, 
IN F R A D IA N T  pour votre chauffage.

.................................

Usines à LIPSHEIM (Bas-Rhin) et GEVREY-CHAMBERTIN (C.-d’Or) 
SERVICE COMMERCIAL : S.A.V.A.M.-LIPSHEIM (Bas-Rhin)
Magasin d'exposition à Paris : 42, Bd Richard-Lenoir I Ie

ULTIMHEAT 
VIRTUAL MUSE!



Lignes pures, goût parfait. Munies 
du véritable IN F RA G R IL  (Brevets 
Schwank), une révolution dans l’art 
de la grillade et, sur demande, de 
l'IN FR A BR O C H E  (broche tournant 
électriquement) qui vous rendra l’égale 
des rôtisseurs professionnels.

VIRTUAL MUSEUM
Bloc 4 feux avec four géant et tiroir d’étuve.3variantes«SYMPH0NlE JliflKWÉAT - 
thermostat) •  SYMPHONIE Tl (avec thermostat et Infragril)
Ces deux modèles sont tous gaz.
•  SYMPHONIE TIAS(comprend, en plus, l’allumage automatique 
un bloc de sécurité totale) Ce modèle pour gaz de ville seulement.

I Z o m a M c e

intégral et

Bloc 3 feux « en ligne », four confortable. Emplacement pour bouteille butane, 
transformable en buffet si utilisation au gaz de ville. Modèle monté sur rou­
lettes facilitant l’échange des bouteilles.
4 variantes •  ROMANCE ST A N D A R D  •  ROMANCE T •  ROMANCE Tl 
(avec thermostat et Infragril) •  ROMANCE T IS (four et grillade séparés, 
utilisables en même temps). Toutes les ROMANCE sont « tous gaz ».

A / û c t t c

Réchaud-buffet 2 feux (Ariette RB) ou buffet simple (Ariette B), formant bloc 
avec SÉRÉNADE ou SYMPHONIE.

FOUR POIDS

MODELE LARG. PROF. HAUT. LARG. PROF. HAUT.
Kgm/m m/m m/m m/m m/m m/m

/SYMPHONIE 565 610 800 - 410 480 300 82
ROMANCE 765 460 800 340 340 280 60
ARIETTE 380 610 800 B  24 

R B  28

CUISINEZ FIN, CUISINEZ SAIN, CUISINEZ PAIN, CUISINEZ FIN, CUISINEZ SAIN, CUISINEZ PAIN, CUISINEZ FIN, CUISINEZ SAIN, CUISINEZ PAIN, CUISINI

Le « Bloc charbon » que vous attendiez :
Four de dimensions inusitées •  Dessus en retrait évitant les brûlures •  
Feu continu de 15 heures •  4 départs de fumées •  Réglage et nettoyage 
sont un jeu d’enfant •  Utilisation des plus économique.

B i n e t t e
Cuisinette charbon d'appoint, sans four •  Pour chauffer votre cuisine et 
mijoter vos plats •  Sous le foyer, grand bac réserve de charbon •  Toutes les 
qualités techniques de la SERENADE.

FOUR POIDS

MODELE
LARG PROF. HAUT. LARG. PROF. HAUT.

Kgm/m m/m m/m m/m m/m m/m

SERENADE 565 610 800 385 475 260 120
BLUETTE 380 610 800 82



D E  S U P E R B E S  B L O C S  M I X T E S  
C H A R B O N - G A Z

SY M P H O N IE -SE R EN A D E
Prestigieux ensemble mixte unissant la 
4 feux « tous gaz » Symphonie au nouveau 
« bloc charbon » Sérénade. C ’est l'en­
semble du confort total.

D IM E N S IO N S H au teu r L a rg e u r P ro fon de u r

hors tout 8 0 0  m m 1 . 1 3 0  m m 6 1 0  m m

g a z
Fours

3 0 0  m m 4 1 0  m m 4 8 0  m m

| c h a r . 2 6 0  m m 3 8 5  m m 4 7 5  m m

SY M P H O N IE -A R IE T T E  R.B. ou B

Complément idéal de la Symphonie utili­
sée au butane, l’Ariette forme avec elle 
un bloc butane parfait à 4 feux (Symphonie 
+  Ariette 8). ou a 6 feux (Symphonie +  
Ariette RB). Les 2 feux de l’Ariette RB 
peuvent être recouverts d'une plaque 
chauffante, réalisant une table chaude 
bien pratique.

D IM E N S IO N S Hauteu r L a rg e u r P ro fon de u r

hors tout 8 0 0  m m 9 4 5  m m 6 1 0  m m

SY M P H O N IE -B LUETTE
Accouplé à Symphonie, le bioc charbon 
d'appoint Bluette chauffera votre cuisine 
l'hiver. Vous pourrez aussi cuisiner des­
sus.

D IM E N S IO N S H auteu r L a rg e u r P ro fo n d e u r

hors tout 8 0 0  m m 9 4 5  m m 6 1 0  m m

SE R EN A D E  A R IET T E  R.B.

Ensemble mixte charbon-gaz butane, vous 
offre toutes les possibilités cuisson- 
chauffage si économiques du charbon, 
alliées à la rapidité et à la souplesse du 
gaz.

D IM E N S IO N S Hauteu r L a rg e u r P ro ro n o e u r

hors tout 8 0 0  m m 9 4 5  m m 6 1 0  m m

Construit en aciers spéciaux intégralement émaillés 
« vitrifiés » à 900<J, perfectionné sans cesse depuis 
20 ans, le radiateur à gaz PA IN , souvent imité, jamais 
égalé, reste le premier radiateur à gaz de France.

IN F R A D IA N T  PB9
Lancé en 1955, l'Infradiant PB9 surclasse tous les principes de chauffage 
mobile existants, grâce à son efficacité exceptionnelle sous un encombre­
ment réduit.
L'Infradiant résout de façon magistrale tous les problèmes de chauffage 
intermittent, d'appoint et celui des locaux sans cheminées.
C ’est un véritable petit soleil sous votre toit, indispensable dans tous les 
appartements.

LES P E T IT S  IN F R A D IA N T S .  
IN FRAD IAN T  MIGNON 
IN FRAD IAN T  BABY  
IN FRAD IAN T  P8.

L’IN F R A D IA N T  PB9 Super Sécurit est muni d'un dispositif de 
contrôle d’atmosphère.



PA IN  ST ELLA  :
Spécialement conçu pour les pièces d’appartement, il allie la surpuis­
sance et l'ambiance sympathique du feu visible à l’harmonie d'une ligne 
très réussie.
3 modèles : P. 1 Standard (émaillé brun et blanc).

P 3 Luxe (émaillé brun, ivoire, vert clair, chamois, blanc).

PA IN  « T U BU LA IR E  » 750 :
Avec ses 6 puissances, comportant de 3 à 12 éléments, ce modèle utilitaire, 
peu encombrant, chauffe tous les locaux de 50 à 300 m3.

MODELE LARG HAUT PROF 0EBIT C O N S O M M A T IO N  H O R A IR E VOL
Chauffé

POIDS

m, m m/m m/m

enCAL/H
(utiles)

Gaz de ville 
Litres

Air propané 
Litres

Gaz naturel 
Litres

Gaz liquide 
Gr kg

P1 S 520 590 330 2.340 720 500 345 216 40 21
P 2  L 515 630 410 4.350 1.320 915 612 410 70 30
P 3  L 515 630 505 5.440 1.650 1.140 765 570 90 37

750
3 270 975 185 3.300 1.050 730 490 366 60 30
5 410 975 185 5.500 1.750 1.210 814 600 120 40
7 550 975 185 7.700 2.450 1.700 1.140 855 150 49
9 690 975 185 10.000 3.150 2.190 1.470 1.080 200 58

10 760 975 185 11.000 3.500 2.440 1.630 1.200 250 61

POUR LES 750 L'EVACUATION <190 m m 0E LONG) PEUT SE PLACER A L ARRIERE OU SUR LE COTE

Tous les radiateurs à gaz PAIN sont munis de l’excellent robinet à sécurité 
totale 650, avec thermostat d’ambiance, et s ’adaptent à tous les gaz existant 
en France.

Les chauffe-eau et les chauff 
PA IN  sont particulièrement ro 
— Robinetterie en laitô'ri 
étanche sous toutes Pressionsr-2l 
en cuivre rouge avec ailettés'ftra 
Installation aisée, réglages très^simpies 
s'effectuant en marche, sans démon­
tage. Ligne « Bloc» des plus modernes.

Pour lavabos • douches ou salles 
d’eau.
P 200 T O U S  GAZ.
Petit chauffe-bain de 200 mth, avec éva­
cuation et cône anti-refouleur.
Débit d'eau chaude
par minute 8 I à 40°
(eau à 15°) 5,8 I à 50°

4 I à 65»
Consommation de gaz
par minute 60 I gaz de ville

22 g gaz liquides 
27 I gaz naturel

Encombrement : H. 785 mm L. 260 mm -
P. 165 mm.
Poids nu : 11 kg - Poids emballé : 13 kg. 
Avec ou sans robinetterie mélangeuse.

P 200 R A D IA N T  Pour gaz de ville 
Assure à la fois et sans frais supplémen­
taires de plomberie, la distribution d’eau 
chaude et le chauffage de la salle d'eau 
ou de la petite salle de bains.
La partie chauffage est constituée par un 
véritable radiant Schwank « Le Roi de 
l'Infrarouge ».
Débit d'eau chaude par minute : comme 
P. 200. Consommation de gaz par minute : 
60 I. Chauffage : 600 litres/heure. 
Encombrement : H. 785 mm L. 260 mm 
P. 245 mm.
Poids nu : 14 kg - Poids emballé : 16 kg.

Pour lavabos et cuisines.
J U N IO R  :
Chauffe-eau de 125 mth, sans évacua­
tion.
Débit d'eau chaude
par minute 5 I à 40°
(eau froide à 15°) 3,6 I à 50°

2,5 I à 65°
Consommation de gaz
par minute 36 I gaz de ville

14 g gaz liquides
Encombrement :
H. 590 mm L. 260 mm P. 122 mm. 
Poids nu :9,300 kg - Poidsembailé : 11 kg.



C e  q u ’ i l  f a u t  s a v o i r  s u r  l e s
I N F R A D 1 A N T S

C A R A C T É R I S T I Q U E S  T E C H N I Q U E S

D E S  I N F R A D I A N T S

La plaque S C H W A N K  

cœur de votre INFRADIANT

(dans la montagne, le sportif peut prendre des bains de soleil par des températures au-dessous de zéro).

Des recherches ultérieures permettent de constater que l'on peut obtenir des radiations INFRA-ROUGES 
en portant des surfaces rayonnantes spéciales aux environs de 800* C. A noter que seuls les INFRA-ROUGES à 
ondes courtes (entre 1.5 et 3 microns) ont la particularité de pénétrer à l'intérieur des corps et de les chauffer 
de l'intérieur vers l’extérieur (alors que les INFRA-ROUGES à ondes plus longues ne chauffent qu'en surface.)

En 1945, l’Ingénieur allemand SCHWANK mit au point un radiant qui reproduit les ca ractéris­
tiques principales du rayonnement solaire.

Applications domestiques
Dans ce domaine. PAIN apporte réellement quelque 
chose de nouveau et de sensationnel sur le marché 
fronçais. De par les qualités extraordinaires du 
rayonnement INFRA-ROUGE de l'INFRADIANT 
SCHWANK, les radiateurs PAIN qui en sent munis

•  de chauffer en quelques minutes, dans 
tout leur volume, des locaux allant jusqu'à 80 m3. 

O  de Chauffer des locaux très grands en une 
zone déterminée cû la chaleur est requise 
(personnes travaillant en un endroit précis 
d'un très grand local inchauffable dans sa 
totalité).

Dans tous les cas :

•  chaleur et sensation de confort 
immédiates.

•  économie considérable de gaz.

Enfin, grâce à leur intense concentration en INFRA-ROUGE. les INFRADIANTS PA IN  sont un remarquable 
agent thérapeutique, dans les cas de rhumatismes, névralgies, douleurs etc,..

Toutes les propriétés particulières à l’INFRA-ROUGE, que la plaque rayonnante SCHWANK vous dispense 
au maximum, sont désormais à la portée de tous grâce aux INFRADIANTS P A IN , qui,pour une faible 
dépense, vous procureront à profusion le rayon du bien-être et de la santé.

£ e  (R a d ia n t cJcljW attk eAt protégé pat bzeoetS dané touS les payé
d ‘(eutope.

te s  (nts (pa in  possèdent l ’e-rcluiio 'dè pouz La Çfzance des appli­
cations du cadiant écbuiank pour, te etfauttnge dom estique.

Ets PAIN, Usines A  Lipsheim et Gevrey-Chambertin 
Service Commercial : S.A.V. A.M. LIPSHEIM (B as-R hin )

Editions Corrère Strosbourg

LE R A D IA N T  S C H W A N K
Porté presaue instan 
l'INFRA-ROUGE à c 
té inégalée à ce jour

uue plaque rayonnante : matière céramique 
spéciale, poreuse, au travers de laquelle filtre 
le mélange gazeux. Grâce à l'adjonction de 
certains oxides métalliques, cette plaque possède, 
outre ses propriétés catalytique», un grand 
pouvoir de concentration d'énergie (9 k-ccl/ 
heure), supérieure de loin à celte réalisée à 
ce. jour par toutes les autres surfaces rayon-

Le brûleur fonctionne

0  soit au gaz de ville et à l'air propané 
0  soit aux gaz l i q u i d e s  : butane, propane. 

Sa température de régime (860®) est atteinte moins d'une 
minute après l'allumage, et il peut fonctionner dans INFRADIANT

avec un

dernier mot 
en matière de 

chauffage par in f r a - r o u g e s



L’Infradiant 
“ M I R A L ”

Tout acier émaillé brun ou blanc. 

Brûleur à 8 plaquettes.

D 'u n  encombrement pratiquement 
nul, il réalise !a mise en tem péra­
ture rapide de locaux jusqu’à 
80 m:*. La coexistence du radiant 
Schwank (chauffage immédiat dans 
la zone de rayonnement) et d ’un 
récupérateur (chauffage de forïd 
par convection) lui permet de su r­
classer aisément tous les appareils 
m uraux existant à ce iour.

"  Jje, iMûdèle- id é a l 
yuMh ia fie i de la m i

L’Infradiant
“ B A B Y ”

Rue diçmieuie iyuthèie
cuiidie chaufifaf

En acier émaillé blanc. Brûleur à 4 piaqueltes.
En position verticale orientable, permettant de diriger 
le rayonnement dans la zone désirée, il chau ffe  
c o n fo r ta b le m e n t les petits locaux (cuisine, camping, 
etc..).
En position horizontale, il vous prépare en un temps 
record de s u c c u le n te s  g r il la d e s  ** Infragrillées " 
Enfin, grâce au brûleur orientable, il permet de 
t r a i t e r  e f f ic a c e m e n t par infra-rouges les névral­
gies. rhumatismes, douleurs, etc..
U n iq u e  en  so n  g e n r e  ce petit appareil rendra à 
tous les ménages des services multiples et appréciés.

m onde ~

Tout acier émaillé brun ou blanc.
Brûleur à 8 plaquettes.
Convient aussi bien au chauffage in te rm itte n t (sans 
évacuation) que p e rm a n e n t  (avec évacuation).

Son exécution simple et soignée vous permet de dis­
poser d 'un véritable radiant Schwank pour un prix 
particulièrement bas.

F A I  N

L’Infradiant
“ MI GNON”

Jle plu* petit \adiateu*. du. maude

Tout fonte émaillée brun ou blanc.

Brûleur à 3 plaquettes.
Chauffe tous les petits locaux et les lieux inchauffables 

par les moyens habituels (marchés, kiosques, étalages, 

guérites, camping, eic...).

A P P A R I T I O N  S E N S A T I O N N E L L E  S U R  
M A R C H É  F R A N Ç A I S  A  L A  F I N  D E  1 9 54 .
Tout acier émaillé brun ou vert, luxueusement présenté, muni d 'un 
brûleur à 8 plaquettes, et monté sur roulettes. Bouteille de butane 
incorporée. Se véhiculant aisément de pièce en pièce, PInfradiant 
Pb 9 :
•  Chauffe en quelques minutes le local le plus froid.
•  Supplée votre chauffage central dans les mois d'intersaison où 

les températures sont parfois très basses, et le complète en hiver
•  Tempère un local très important dans la zone choisie par vous.
•  Apporte un flux puissant et bienfaisant de rayonnement infra­

rouge, à tout moment, à  la minute, partout où vous le désirez.

Réalisation la plus moderne du siècle en ce qui concerne le 
chauffage au butane, ï I n f radiant P b  9  résoud de façon magis­
trale tous les problèmes de chauffage intermittent ou d ’appoint.
Pour la saison 1955/56, lancememt d 'un nouveau modèle à 2 allu­
res de chauffe (Infradiant Pb 9 SUPER).

Nota : Les Infradiants "  M IG N O N  ” - "  BABY  "  - •• M U R A L  "  et "  Pb 8 "  sont livrables
—  soit pour gaz de ville, a ir propané, gaz nature!.
—  soit pour gaz liquides.
L'Infradiant Pb 9 ’’ se fait uniquement pour gaz liquides.

L’Infradiant
“ Pb 8 ”



E t S  P A I N  usines à  L IP SH E IM  et G EVREY-CH AM BERT IN
Service commercial : S.A.V.A.M. LIPSHEIM (Bas-Rhin). 

M A G A S IN  D 'EXPO SIT IO N  A  PAR IS  : 42 , Bd. R ichard  L e n o ir - l l *

PAIN-TUBULAIRES

Pour votre cuisine 
votre cab inet de 
toilette

les

CHAUFFE-EAU
P A I N - ju n io r  e t  
P A IN  200

Pour le chauffage de votre appartem ent 
de votre m agasin

les INFRADIANTS

M ignon

autant de produc­
tions sérieuses et 
bien au point qui 
font honneur à la 
qualité française.

les PAIN-STELLA
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i n s t r u c t i o n s
p o u r

l ’ u s a g e r

D I S P O S I T I O N  D E S  B O U T O N S
D E  C O M M A N D E

Romance

Romance  I

1 Brûleur rapide gauche
2 Brûleur lent central
3 Four
4 Brûleur rapide droit

1 Brûleur rapide gauche
2 Brûleur lent central
3 Four-lnfragril
4 Brûleur rapide droit

Romance  T I 1 Brûleur rapide gauche
2 Brûleur lent central
3 Therm ostat
4 Four-lnfragril
5 Brûleur rapide droit

4

I.  RA CCOR DE ME N T

Se fait à  l’a rr iè re  de l’appareil.

Appareils à gaz de ville, 
gaz naturel, a ir propané

R accorder su r le porte- 
caoutchouc P  de g rand  d ia­
mètre.

Les sections des conduites 
d ’am enée de gaz doivent 
être suffisantes ainsi que le 
débit du com pteur.

Placer un robinet d ’a rrê t sur la conduite avant le rac­
cordem ent de la cuisinière. Au repos de l’appareil, ten ir 
ce robinet fermé.

Appareils au butane et au propane

0

La tétine T  livrée avec l’ap ­
pareil se visse directem ent 
su r le porte-caoutchouc P. 
Placer l’appareil à  l’em pla­
cem ent prévu dans la cuisine 
et le rouler vers l’avant à 
environ 50 cm du m ur. 
Poser la bouteille d e rriè re  
la cuisinière et raccorder p a r 
un tuyau caoutchouc type 
butane.

Remettre l’appareil à  s a  place norm ale. Tenir le robinet 
de la bouteille ferm é quand l’appareil ne fonctionne pas.

5



2.  B R U L E U R S
DE LA TABLE DE TRAVAIL

Les brûleurs rapides de chaque côté du dessus sont uti­
lisés pour les préparations nécessitant un feu vif. On 
em ploiera des récipients d ’un diam ètre de 20 à 30 cm. 
Le b rû leur lent central est utilisé en particulier pour les 
p réparations qui doivent mijoter. On em ploiera de pré­
férence des récipients d ’un d iam ètre de 14 à  20 cm.

Manœuvre des boutons
Pour manoeuvrer un bouton, il faut toujours pousser 
légèrem ent la m anette avant de le tourner.
A la position «  Fermé » , la lettre “  F ”  est à  la verticale 
et pointe su r le repère . Pour ouvrir, réduire  la flamme 
ou fe rm er un brû leur, am ener les lettres “ O ” , “ R ”  
ou “  F ”  en face du repère .

Allum age des brûleurs
Le récipient étant en place su r la grille, p résenter une 
flamme au brû leur, avant d ’am ener le bouton su r la 
position “  O

3.  F O U R
O uvrir la porte de four et, pour les modèles Romance I 
et Tl, s ’assu rer que le plafond mobile est en place.

Allum age
T enir prête une flamme, débloquer en poussant le bouton 
de m anœ uvre et tou rner vers la gauche su r la position 
“  O  A llum er la ram pe de four aux  deux orifices p ra ­
tiqués à  l’avant de la sole de four. S’assu re r que les 
deux rangées de flammes sont bien allumées.

Emploi du four sans thermostat
Ferm er la porte après allum age et, selon l’intensité de 
la chaleur désirée, laisser chauffer le four 6 à  10 minutes 
avant d ’enfourner le plat. Pour réduire  les flammes, tour­
ner le bouton en direction de “  R ” . Pour l’extinction, 
revenir à  la position”  F ”  où joue le dispositif de blocage.

6

e m p l o i

Emploi du four avec thermostat
Mettre le therm ostat à  la position nécessaire s u iv < ^ J j^ m u s é u m  

mets à  cuire (voir les inscriptions su r la contre-porte 
de four) et allum er la ram pe comme dit plus haut. Laisser 
chauffer pendant 10 minutes porte ferm ée et enfourner 
le plat. Pendant l’utilisation du four, le robinet doit tou­
jours rester à  la position “  O  ” . Le therm ostat se ch arg era  
de réduire autom atiquem ent le débit de gaz pour obtenir 
la tem pératu re  désirée. Il est g radué de I à 10, le num éro I 
donnant la tem pératu re  la plus basse, le 10 la plus haute; 
les autres chiffres représentent autant de tem pératures 
interm édiaires.
O uvrir et ferm er doucem ent la porte de four pour éviter 
les risques d ’extinction des flammes de la ram pe.

4.  I N F R A G R I L
O uvrir la porte de four et re tirer le plafond mobile.
Allum age.
Tenir prête une flamme quelconque, débloquer en pous­
sant le bouton de m anœ uvre, to u rn e r vers la droite sur 
la position “  O  ”  et a llum er en même temps.
Emploi.
Laisser roug ir la plaque «  Schwank »  pendant I à 2 mi­
nutes et glisser la p répara tion  posée su r le gril tout près 
de la plaque rayonnante s ’il s ’agit d ’une viande ou d ’une 
p réparation  peu épaisse, et d ’autant plus loin que l'épais­
seur augm ente. Si l’on plaçait une viande épaisse trop 
près des radiations, la surface en serait dorée avant que 
ces radiations aient atteint le cœ ur de la viande.
Placer su r le grad in  au dessous la lèchefrite pour recueillir 
le jus. Pour l’extinction, revenir avec le bouton jusqu’à 
la position de blocage “  F ” .

Les pièces émaillées détachables (grilles, cupules, brû­
leurs, tiro ir de propreté, sole de four), se lavent comme 
la vaisselle à  l ’eau chaude additionnée de cristaux de 
soude.
Les pièces fixes se nettoient avec un bon produit 
d ’entretien.

7



i n s t r u c t i o n s
pour

l ’ i ns t al l a t eur

Les brûleurs de tous nos appareils  sont .réglés dans nos 
usines au débit norm al pour une pression moyenne de 
gaz.
Si la pression ou le pouvoir calorifique des gaz dispo­
nibles diffèrent de ceux de l’usine, il faut p rocéder à  un 
nouveau réglage de la cuisinière au moment de son 
installation.
Seuls les installateurs sont qualifiés pour le réglage des 
brûleurs et l’adaptation  des appareils aux divers gaz.

RACCORDEMENT AUX DIVERS GAZ
( V O IR  P A G E  5 )

Au mom ent du raccordem ent, bien pu rger les conduites.

A S P E C T  D E S  F L A M M E S  D ’U N  B R U L E U R

Flam m es bien réglées :

^  ^  ^
g a z  d e  v ille  g a z  n a tu re l  b u ta n e , p ro p a n e ,

a i r  p ro p a n é

Flam m es mal réglées :

Flamme longue 
et bruyante : 
débit excessif

Flamme courte 
et silencieuse: 
débit insuffisant

Flamme courte 
sifflante, claque 
à l’extinction : 

excès d ’air

Flamme longue, 
molle, 

éclairante : 
manque d ’air

8
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B R U L E U R S  
D E  L A  T A B L E D E  T R  AV,

Enlever la grille et la cupule du b rû leur que l’on désire 
régler. Sortir le b rû leur en le soulevant à l’a rriè re .

a) Gaz de ville, gaz naturel, a ir propané

D ébloquer le contre-écrou E.
Visser ou dévisser le capuchon C suivant que l’on 
désire dim inuer ou augm enter le débit.
R esserrer le contre-écrou E.

ï
J

b) Butane propane

D esserrer à  fond le contre-écrou E.
Visser à fond le capuchon C et bloquer.
R esserrer le contre-écrou E.

2. F O U R  ET  G R I L L A D E

Les organes de réglage se trouvent su r la face a rr iè re  de 
l’appareil. Le réglage est identique à  celui des brûleurs 
de la table de travail.

9



TRAVAIL
I.  B R UL E UR S

DE LA TABLE DE

a) Gaz de ville, gaz naturel, a ir propané

A llum er le b rû leur à  régler.

Enlever le bouton en le tiran t vers l ’avant. 

D ébloquer à  l ’aide d ’un tournevis la vis V.

T ourner la clé du robinet vers la gauche et rég ler 
les flammes à  la longueur désirée.

Rebloquer la vis V  et rem ettre le bouton.

b) Butane, propane

A llum er le b rû leur à  
rég ler et enlever le bou­
ton.

D ébloquer la vis V.

T ourner la clé du robinet 
à  fond vers la gauche.

Rebloquer la vis V et 
rem ettre le bouton.

10

réglage 
du ralenti

2.  FOUR sans therm ostat
ULT IM HEAT®

Même réglage que celui des brûleurs de la table d e i r t T W t  m u s é u m  

vail. La longueur des flammes doit être suffisante pour 
éviter l’extinction au moment de l’ouverture et de la 
ferm eture de la porte de four.

3 . FOUR avec therm ostat

réglage 
du ralenti

«

Le ralenti du four se règle p a r la vis V placée sur le 
corps du therm ostat à la face a rr iè re  de la  cuisinière. 

Allum er le four, robinet position "  O ” , 
therm ostat position " 1 0 ” .

Laisser chauffer pendant 10 minutes, porte de four 
fermée.
Placer le therm ostat à  la position "  1 
D ébloquer le contre-écrou E.
O uvrir la porte de four et rég ler le ralenti, en vissant 
la vis V pour dim inuer la longueur des flammes et 
en la dévissant pour l’augm enter. Cette longueur doit 
être réduite au minimum, mais être to u t.d e  même 
suffisante pour éviter l’extinction au moment de l’ou­
verture et de la ferm eture de la porte de four. 
Rebloquer l’écrou après réglage.

En principe, ce réglage est effectué à  l’usine et ne doit 
pas être touché p a r l’installateur, sauf en cas de passage 
d ’un gaz à un autre.
R e m a rq u e . — La grillade ne com porte pas de ralenti.

Il



Le réglage d ’a ir  doit être effectué après chaque réglage 
de gaz (voir : Aspect des flammes bien réglées, page 8).

réglage 
du débit 

d’air

I.  BRULEURS
DE LA TABLE DE TRAVAIL

Le brû leur à  rég ler étant allum é :

Faire to u rn e r la bague de réglage d ’air, de façon à 
d égager ou à  ob tu rer davan tage les trous d ’a ir  T

Rebloquer la vis V.

2.  FOUR
D ébloquer la vis V.

Faire coulisser la bague 
de réglage d ’a ir  B pla­
cée à  l’a rr iè re  su r le 
canon du brû leur, jus­
q u ’à  ce q u ’on obtienne 
une flamme correcte.

Rebloquer la vis V.

R e m a rq u e . La grillade ne com porte pas de réglage d ’air.

--
--

!--
--

--
--

--
H

_

graissage
des

ro b in e ts

Ferm er le robinet de b a rrag e  situé avant l’appa 
enlever le bouton du robinet à  graisser, en le tiren t « b u s h e a t

l’a  va nt. v ir t u a l  m u s é u m

Robinets simples

A l’aide d ’un tournevis fin ou d ’une tige fine quelconque, 
pousser l’ergo t E. En même temps, to u rn e r le poussoir 
du robinet à  fond vers la gauche et le re tire r avec la 
carotte.

Robinets doubles « Four-gril »
D esserrer la vis V , to u rn e r le poussoir à  fond vers la 
droite et le re tire r avec la carotte.

N ettoyer la carotte et son logement dans le corps avec 
un chiffon imbibé d ’essence.
G raisser légèrem ent la carotte.
Remettre la carotte dans son logement, la manoeuvrer 
plusieurs fois, la re tire r de nouveau et enlever les bavures 
de g raisse; s ’a ssu re r que les passages de gaz ne sont 
pas obstrués.
Rem onter toutes les pièces dans l’o rd re  inverse.

13
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tableau 
de débit 

des brûleurs

Gaz naturel 
L/h.

Air p ropané 
L/h.

Butane
g r/h .

Gaz de ville 
à  4.500 mth. 

L/h.

Brûleur rapide ......... 610 250 450 200

Brûleur lent central 405 190 280 127

Four ......... 480 310 210 168

Gril ............................... 530 340 230 I8S

14 i
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ULTIMHEAT® 

VIRTUAL MUSEUM



J B &

la marque alsacienne 
de standing europ
présente

PAIN TUBULAIRE 
PAIN STELLA
ra d ia te u rs  a v e c  é v a c u a t io n  
p o u r  to u s  les gaz.
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NOTA: dans les régions où le gaz de ville doit être remplacé
par le gaz naturel demander les radiateurs gaz de ville adaptables.
Notice technique spéciale pour installateurs sur demande.

S.A.V.A.M.
Société à responsabilité limitée
au capital de 100 000 NF
Registre du Commerce Strasbourg 59 B 9
D É P Ô T S  :
à Paris, 42, Bd Richard-Lenoir
Lyon, Marseille, Toulouse, Lille, Bordeaux,
Clermont-Ferrand, Mulhouse, Alger.

LARG.

520
515
515

HAUT.

_ m m _

590
630
630

PROF. DEBIT 
en CAL., H 

(utiles)

C O N S O M M A T IO N  H O R A IR E
Gaz de ville 

Litres
Air propané 

Litres
Gaz naturel 

Litres
Gaz liquide 

G

VOL
chauffé

330
360
420

2.340
4.350
5.440

720
1.320
1.650

500
915

1.140

345
612
765

216
410
570

POIDS

270
410
550
690
760
910

975
975
975
975
975
975

185
185
185
185
185
185

3.300
5.500
7.700

10.000
11.000
13.200

1.050
1.750
2.450
3.150
3.500
4.200

730
1.210
1.700
2.190
2.440
2.920

490
814

1.140
1.470
1.630
1.960

366 
600 
855 

1.080 
1.200 
1.440

60
120
150
200
250
300

POUR LES 750 L ÉVACUATION (I90 mm DE LONG) PEUT SE PLACER A L ARRIÈRE OU SUR LE COTE

P A I N
U S IN E S  : à LIPSHEIM (Bas-Rhin), 
et GEVREY-CHAMBERTIN (Côte-d'O r). 
SERVICE C O M M E R C IA L  :
S .A.V.A.M . LIPSHEIM.

MODÈLE

P1 S  
P2 L 
P3 L
750

>jCX(̂ âg)
ULTIMHEAT® 

VIRTUAL MUSEUM

T U B U L A IR E
les radiateurs à gaz PAIN 
vous apportent l’automatisme, 
le mot du siècle !
Si vos pièces comportent une cheminée, le chauffage par radiateurs à gaz 
est vraiment le plus automatique qui soit :

Le combustible arrive automatiquement.
La température du local se règle automatiquement grâce au thermostat.
La mise en température est ultra-rapide.

Aucune calorie n'est dépensée en votre absence. Que rêver de mieux ?
PA IN  a créé en 1938 le 1er radiateur à gaz estampillé A T.G. à sécurité totale. 
20 ans après, le radiateur PAIN, dont la technique, l'outillage et la finition, 
sont l'objet de perfectionnements et de soins constants, 
beaucoup imité, jamais égalé, reste le premier radiateur à gaz de France.

Le rad ia teur à gaz P A IN  est vo tre  radiateur.
•  Parce que construit en aciers spéciaux émaillés extérieurement 
et intérieurement à 860°, il est pratiquement inusable.
•  Parce que la tôle d ’acier lui confère une inertie minimum 
(contrairement à la fonte)
d ’où mise en température quasi immédiate.
•  Parce que son système de récupération de chaleur 
lui procure un rendement maximum, d’où économie.
•  Parce que sa gamme de 9 modèles différents permet de choisir 
un appareil judicieusement adapté à chaque local.
•  Parce que son robinet lui confère une entière sécurité 
empêchant toute fuite de gaz en cas d ’extinction fortuite :
une veilleuse doit être allumée pour que le gaz puisse arriver au brûleur.
Si la veilleuse s ’éteint, le brûleur s ’éteint.
•  Parce que son thermostat jo int au robinet éteindra le brûleur 
dès que la température choisie sera atteinte,
et le rallumera aussitôt qu ’elle baissera.
En marche continue le thermostat permet une économie de plus de 50%.
•  Parce que livrable pour tous les gaz.

Le rad ia teur à gaz P A IN
•  S T E L L A  est destiné aux pièces d ’appartement.
3 modèles : P1 standard (émaillé brun ou blanc)

P2 luxe P3 luxe (émaillés brun blanc crème vert)
Pour le confort et la décoration du «home» le PAIN Stella luxe 
allie la surpuissance et l ’ambiance sympathique du feu visible 
à l ’harmonie d’une ligne particulièrement heureuse.

•  T U B U L A IR E  750 est destiné aux locaux à usage industriel 
ou commercial. 6 modèles de 3 à 12 éléments, émaillés en brun.
Modèles utilitaires, peu encombrants avec évacuation soit sur le côté, 
soit sur l’arrière,
les 750 chauffent rationnellement des locaux de 50 à 300 m3.

caracté r is t iques tech n iqu es

R. C. Strasbourg 59 B 9



ULTIMHEAT® 
ij VIRTUAL MUSEUM

LE PREMIER RADIATEUR A JA Z  DE FRANCE

* sû r  * puissant *  économique * inusable *i
allie aux qualités traditionnelles du PAIN “ Stella” 
classique, l'harmonie d’une ligne particulièrement heu­
reuse et l'ambiance sympathique de la flamme visible.

Editions Cactère Strasbourg



Nous présentons en Série "  Luxe "  nos modèles ULTIMHEAT® 
VIRTUAL MUSEUM

■ r s i “Stella” P 2 & P 3

dont vous trouverez ci-dessous les caractéristiques principales

P/tIM
fiortePêstamfûÉfe 

de cfua£ité

Caractéristiques :
—  Consommation horaire : 1320 litres

Puissance 
Volume chauffé 
Poids nu

emballé 
Présentation

• sécurité
Grâce au robinet "universel" PAIN (BtéS. G. 
D.G.). à sécurité totale, et au coupe-tirage 
anti-refouleur, aucun incident n'est à craindre 
en cas de coupure ou d'extinction fortuite du gaz.

• garantie
Construits en aciers spéciaux, émaillés extérieu­
rement et intérieurement à haute température, 
nos radiateurs sont garantis contre toute 
destruction par oxydation.

• références
Lauréat du Concours organisé par la S. D. I. G. 
(Société pour le Développement de l'Industrie 
du Gaz) en 1938, le radiateur "P A IN " , dont 
la technique, l'outillage et la finition sont 
l'objet de perfectionnements et de soins cons- 
tants, a été beaucoup imité, mais jamais égalé 
jusqu'à présent. Il peut réellement se préva­
lo ir du titre de 1er Radiateur à Gaz de France.

R 3
1650 litres 
5440 calories heure 
90 à 100 m3 
39 kgs 
47 kgs

uni, chamois, crème,

4350 calories heure 
70 80 m3
30 kgs 
37 kgs
émail vitrifié brun

blanc, vert clair.

Tous les modèles de radiateurs à gaz PAIN peuvent être munis de thermostats 
(électriques ou pneumatiques).

Les instructions techniques figurent sur nos notices spéciales.

E h s .
Usines à Lipsheim (Bas-Rhin) et Gevrey^Chambertin (Côte -d 'O r) 

Service Commercial : S. A. V. A. IM. Lipsheim (Bas-Rhin)


